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納s. ヒその保存性

金j尺ヤ短大家政　　相･･噫美き

　〔目剛　納豆は。生鮮食品ヒレt 取り扱わ札マ、' る*く乙・菌はI"胞形成菌t" あり、B.Tiatto

以外の細菌を殆)vど増殖さ也びいようIt 恩九軋　こり現^と解明しr七い。

　〔方匍　B.s岫ut柚の分離培峯；市販納豆￥趨・i 挙製細吼･ 稲ワラ、f種・大豆他り腫り

豆癩1 . 普え寒夭平板培地並びにB. ce,-eusと(rt鑑?'Jいよ卯衷加齢%平鳶培蛇を用い。試刺

目:ﾖ金耳^ 差抹レi7･（吋時間培表しf~ 。*if性0) あ* 3ロニー。、ら- ）iれを札分雑株を得

r-.分離疼。a: 吻学的性状；分離レ牝直株＼れBe唯μMn.nua-いこ準U’↑≒温度粂襟別和・re

形成；納豆£帖・<- . a7°c・ f 濠（μ-2ﾀ1C）･玲蔵・冷凍li設免レ. βp・heり形成木｀惑を。、ｸ 5゙

zヽ蔵色% で眺県･ m討し仁。納豆菌t杷歯り増殖；B.-iuM。t他菌と｡・桔抗性につぃX調べ

仁。嫌気性堵峯；桐fl- 各趨り分離保存抹乞養ii,寒天平板墳地r. 抹し、トミナゲ凍気ジャ

ーが培養し、生育状態を眺蒙し代.

　〔結果丿　紬aべ蛋白腐敗£起しそうX" 起ごないメカニズ七、f いいて、次。結果を得れ。

／. 大豆ぽ晨択的It; 5.s岫tfIrs t *t殖さセ:る能力がある。

2 .稲ワラ自体､いよ- B.s油ti心　の検it: 牽､エ悪.く、菌数も"/ % ヵし仁。

3 . 像気的状態で≒・､･M心｡‘・九耐完全に行われる。

4i. ぬ% Sporeを､形成ご･£た納a は、ど､、、な条襟で‘保をしても略芽しないし、ス他・細菌も

　　増曝虫束v いIT)r滴らなI- こと吠分7 た。

　以にｰりこt り｀う納豆は、生鮮食品として取り扱うよりも. まずβpo･-ur≪.troル3rttれ･･f-'廃齢

しないので腐らないというこt 川分、r- 。

C 108 i.州マヂイ・ぶこヌクレオチダーゼ｀・精策K よび゛・̂但質

　　　　　昭和t友　o 服良I-1　なib望

　@的　r-1M p ･1 日摩ヽi 禾tヽらn B 味成あ。ﾚﾌrあ') . IM P -t 。床符a /㎞r
fMtiりのMl

碕れ丿rrfヽく餅泉琢待も意味する. i r; こ・ぷ'･I MP ・命,解Li ＼i乳糖1- t ') 艮な') . -7 9

/I よ比軟的か僻遠戻<,｀£い≪, と。7 畑られ7 いる, そ: r えキ舶ヽ-tが遭加I T きh 豪川

マ々'A ＼試糾tし. i'-1M P 。命,鮮，; 関4- t 泰酪乖r あい'- ヌクレオ4- 夕－セぼ-Nムse)・太

痩的性It tinぺ■ i μめ，: 雑載/外敵レ，ヽ･ <フか・所見i碍(' <n z'.　こ　こ　μ厭晋すi.

　方itヽ豪川-7 9" /i ゜i'-fitdtstI 男｀li)冶姓剤E－lpiu 1-,t ')拍あレ. C'r^.A｀≒l゛t°゛tit 心:朗P

S,pK。s，4Bアフ４二T/( －　1 aマトゲラフ'i －i;より精敷レ. その斟

h ｡

　銘犀，豪,州マタ∩・i'-/lムst 一分｝i II, βw一削モr ti'χ,* ,ゲ，レfil.?゛3.2x10り覆走さ

μ･。ぞ至1 pH li ?.゜肘it I- 貳われ. 刄^゛の客加i゛よ'; μH?ヽS tア1レカリ劇‘゛将<tしr^.

^鳥A ^ シ等゜影唯V゛ -) ゛? ＼i It , Co ゛｀非* '｀擦ヽカな賦活春l T'* り. 叫゛, N£' ・゙

F？ ， K゛u よI) it性μ蔵,£されμ。i たz,." ，乙^^゛， A. ｒ IJ 4 レヽヽ阻名か｡‘みられ.C。"，

F，' x゙-い夕'乙i: 冷/性衣阻-* されし　ヌ7レオ弁ド｀や^ ・薦。物咳，- よる泰博は。ぷ｀町P，

f-/lDP , EPTA ゛゛活i i 蔦レく限-I-し，アf' ノシン, i-朋? , 糾nβざはわずかiこIt 告さベ

ノ )シン, Nil? Z-U (1 !rんど影導はみらiyr,ヽφヽつμ。熱<^良性i:フ>' いJ M‘C. f it 沓息7｀

あるμ- io゜t 7゛IJ泰弗i; 々冬t 7･あ, 心;か- r- I吋（|､質I レμ本醇婁。K、/(li，.

3､0xlμM とit算されμ。i r-.i'-ATp , s'-APP 。 K ll . -^ れぞ政。,。J-^ , o,タ・が'｀'あ'に

銑幸阻4-。齢式をt 。μ.


