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＜結果＞　①ビールはアルミニウムを局部腐食より。全面腐食する傾向があることかわかっ

た。②瓶詰ビールより缶詰ビールの方がアルミニウム溶存量が高いことがわかった。③東

京近郊の水道水の中には、アルミニウム溶存量の高いものもあることがわかった。

1）日本家政学会第40回大会要旨集　P85 ．
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t^レンジ加熱μ0 導ま爽験への逢和Vs関t i禎討
昭和廿大矩大　田中坤き　・面川真理5-　岡村竃

　@ 的　丸に早耳加熱乾燥法に東幻§､方宏として.水分測定.に電3-レI' ジ加秘法が適用

可恥ヽどり｀教種の食釦しﾌいて鏡討を行い、水分■i.がー幻人上と多い食品に関しtit、

導入の可糾似､哺いという鈷剽’叫られた．し心ヽし- n燥食品および水リ､外の成分を.多く

含む｀食品は水脊残存辛が｀高ヵヽりべとボ珪目し、今回は更に水と油の関係乞申心に適用

杷の↑ぺめの誘条件につき練討を加えた．
　力法　弗鳶加熱光球法は、字5i､に牛ひ水分量t求め基半値としり．Jレンジ加熱法は、

(,00 W で/分附口熱波デシケーター申で/夕分開放涛、秤i■を桓量に達寸るまで練り返し、
f圧加熱乾燥法と同様に水分*:を求めμ．

　紬素雅tD米を例ヒして乾燥食みの粳討を.加λホヒこう、精白米（K分量約/3外）はヽ

水分残存辛均Z2μと糸いが｀、糊化し^分量約a幻をさせうと、水分残存･辛∂χとな丿K

まμ、加熱晴間をけ蜘ヽ■7 1今関にしμとこう水分残か辛は約杉となフれ．この邱暴

より乾坤食みの場か訓恨.前に試料鋼製を行い水分がでやすい状訓吋irヽ加熱暗明乞

長くして剥貳i幻^乖ダあうと考え.られf'v. lホ、水と油の関係μついては、･ﾄ分fと浙
質±の具5数種の食晶乞用いて剥貳しf哨素、脂賃が約5v.含まれていT も水分■±が5昭

以上あれば3-レンジにより水分劃定がsr能てあっな．更に氷と迪t乳化やゼμエマiレ

ジョン肴晶（そ乳ヽバ｀ター等）を用いて袱討tnﾛたれ扨禾、脂質t7ﾀ%⌒加/.含む食品に

ちヽいてか]《分剥定可れでlir)っち･以上の軸系より、t:｝レ> ジ伽懲t) 場合脂質-tは函曇0

開版ではtμ. 免憾姉とn 白かトの含M量が大きく関係してくうと考えられに


