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C 133 タケノコ(?)へ,クデンとテクスチ^一の関係r^ついt （穿3報）

岡心県立短長　渕上倫今

〔(社)日本家政学会

　目的　タヶノコ･3 煮勲ぶJこ') 軟妬いべい，そo,東司を鮮明々ゐ目的f･本笑験リお尽。

　タ宏　モウソうキワ。上,ヤ.下仲を|いE-^-rn の円盤ｋレヽp削, 4, 12.の緩衝衣おヽよび月叶

り時問OT熟床バりをキャベ戻刎ﾔ乙測定し尺。胤対に瀋血レた多樟左口巨ﾉにこ七･レロ

- Åカラム,フロマhﾌﾞ｀ラブイ- 乙ヽ中性糖乙娘杵糖1い

w々トグラフィ- X-ヽ廟定し友，李靫. 募靭攻の7ケノ=］の旅嘸やこ残存しZ いゐ/ヽ?フチン

の脊別物池乏行い，吃・戻クナンと。応報をレａ。ゲフ今ンｈ

塩孵禰肢ひ冷をP A ,酢瞰A痕衝決柿ね～タ%. ド,ヘヤサバソン麟ナいウムバヽﾊﾟﾛ

勧紬叔丞布をpこンとレた･f>配pβ, 戸しをP"Ξμ£t:lレロー又カラA タロマんダラアイー

でヽ座別レリi祷＆タをエ, 伽よ。 E､タ£工，川l＼/醵叫喬ぬ区分色皿とい各区分に

疼敗しp-多糖乞遺砂≪/lふA≪. CL- 6B でげ,レヂ屋レタ｝-i, 0^まヽヽ£綿々六。柔た，エ, JIス

区布の帽屯掩轍べ七調べヽ哭。A" 7ケン抽仮倹'^戎燈<いいs-めひ,げバじ％μ以川を甲い

て八ミfc 1レa -ス必袖収を行し･,ヘミ包|レD -スA , B 、C Σ定量した。
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果　々ヶ/ ゜はdH A ，;!<-,　pH XT-（煮無残pH O）で煮熟して-t 叱衿的力ヽだ＜、

｜で穴全に軟仄し鳶．煮寸中へ’A° ？チジ溶出量’^ p H /^〉べΣΓ印抑’H千で涌
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水. p“12 a β- 脱糾＆な゛L ひ ^. ?t <7ヶノニ 1^ pC ンp A 丿戸e ?■-他<=!f7 果ヽ

p C か多く、しめヽも棟ね^ れにく>-) ｡/＼ キサメタクン酸ナ匹Iウ４てり牛曰抽i;し芦

? を参^ Z丿我・p A , pB ・r C °’P E /)£ iz.1レa ~ペ-hラA クロマ^－7" ラA. ，

リtS_㈹、^え叫むA-<UZ CレらB によgゲ|レ才芭/?7～ンに羞かヽみられ恥。

c 134 冷凍材理の旭眠性と朗理法(5)一一アミ7 サr-1レ。グクス冰ヤー待性値r^

　　　　　　　　　むよ(t'^弧八t無聊虫蔵･人至求旅次、添加如Jトー

　　　　ノートiﾚﾀﾞﾑ^f一心-i一式象玖(喰晶･米ﾉ恥　O抑･節子■ /JnI'にt由匙・高橋工侑

　fl 妁　賤タ内洽岸地希に孫承されいヽるイでス新理は、海藻了J 7 サに米糠柳血灰5添

加、加熱瀋解・凝固させるのバ摩まり)るμ、芸予該釦ヽら/卜淳下側辺地域i: ヵヽけIIt、

生一八t粉や八至尊熟衷左イギス材理/-. 用いい. る。そI r、^人且命・人亙｡煮熟液も貳糠

同犀・添加徊県を行っ≪＼どり、を、ア5 7 す1'＼レ・)ヲクス才。一特性値および｀函出粘質多

諦瀕のﾉ介手量々布を墳汪すること心') 後討しに

　方法･f販生人i.殺､り／■ 3 ■∫χ泰弘軋方よび、味､曽工i M^るわれヽヽ得られrぴ且

煮熟灰ヒ'i ・希釈旅方々を了i 7 グ原唐心

レオロメー7 -漱m鵬､If し?. 予ムーノj4/≫μかヽ四クス才^一特性ｲれ剃定しド、

i hヽT ミフサ7りレのろ康を凍猪乾燥し鳶貳質亙得、再(X 0･削一洒f心友ふ脊衣/μり｡え)

に渫解し、μP L C津f<.リ^リーかべ冷､}'t々や左測鳶i. μ。

　秘累(P生瓦且勒聊血灰め暴戻を泌ヂ如r.つれ, 硬< . もろい、粘伴性の人.^ >-'ア£7

サデ･レめヽ･形戎れ̂に＠人S-在熟凌をあ如1 μ堤兪-i-わ- y ^,濃凛r- ^u夕i＼t. 硬く- &

ろい、軸弾性の人き･けヽ･ﾚりりぺ^ れに。③生^X粉抽出軋みtま熟凝を斎､ I μ瘍/恥
内考果、冷酢ダ)滅存下でり添加μ栗バ増人i 卜. ④生人^粉聊出蔵、へt煮､外麦添加・

得りれM両ア.≫ 7 ザ霖t 夕諦蔀・唐子^冷和n 同林r:ぶ')、しカリ･ 米糠拍糾知和に得

られr-晦冷のアi 7 ザかレ和質夕瀦嶺（x社の冷ヽ､)量/斧布・内、往^ OSnふぶ。. iU，｡と-

家( Iいh．　　　PAJ-りfi果l^、札橡・みi-にアミクす中う粘質夕瀦祁I秀離ずる物t
μ/存雇( てぃるこt ＆示ji|.t -^も'^で｀ありy。


