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A 70　　熱帯産澱粉の理化学的性質に関する研究（第一報) -アロールート、キャ

　　　　ッサバ澱粉の2 , 3の性質－

　　　　東京晨大・農･ 栄養　○永島伸浩　沢山茂　内村佳子　川端晶子

　E目的1　熱帯as 域には各種の栽培あるいは野生の澱粉資源がある。しかし、それらの澱粉

の理化学･的性質の充分な解明は行われておらず、利用法についても今後の研究が待tcれて

いる。本研究では、アロールート、キャッサバ澱粉について,2,3の理化学的性質を検

討したので、その結果を報告する。

　図法］試料：フィリピン産アロールート（廠゛an£a-rU扁lχuuiea.ii""/｡) ,キャッサバ（がo･tゐ＆es-

e＆iJU ごめ¶z ) 2種（Lakan W78 , Vassourinha ）の澱粉を試料とし、対照としてーホクレン中斜

里工場で製造された馬鈴薯澱粉を用いた。実験方法：（1）澱粉の一般分析、（2）走査型電

子頭微鏡による澱粉粒子の観察、（3) 澱粉の粒径& び粒度分布の測定、（4）X線回折によ

る結晶構造の検尉、（５）ブラペンダ- ・ビスコグラフによる粘度測定、（6）膨m力・溶解

度の測定、（7)アミロース合量の測定、（８）フオトペーストグラフィによる糊化温度の測

定、（9）!－アミラーゼ。プルラナーゼ法による老化度の測定。

　［結果］４～6 % 澱粉懸濁液のビス３グラフによる粘度立ち上がり温度は、アロールート

（6 ％) 70 .0゛C、Lakan （6 % ）6 7，8 °c 、Vassoirrinha （6 % ）。6 7.5 °c ヽ及ぴ馬鈴薯（4 ％）

6 1,3 'c であった。また最高粘度は、 アロールート　5 80 B ．U .、Lakan　7 5 0 Ｂ。Ｕ。、Vass －

o゛ri此a 7 4 2 B . U ・、馬鈴薯8 9 0 Ｂ。u .であった。Ｘ線回折による澱粉粒の構造は、アロー

ルート、Lakan , Vassourinhaはc 図形、馬鈴薯はB 図形であった。老化度の測定の結果、ア

ロールートでは保存初期に老化が急激に進行するが、Lakan , Vassourinhaでは、冷蔵, 冷凍

保存共、他の澱粉より安定していた。
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