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９月27日（日）第３会場　午前9:00～12 : 00

〔日本家政学会

エ襖･-r 3祉イズこ．ね一堺s?μ皿^り吸%, K-予期･う41- 3 *c T 紅C 桐f れ)

りi 梁Vつヽヽ-L （タa 恥) -

　　　　　　　　　　　　　　　　蒙噛弊､剱斯式喋　いい≪ 旅5　刄μリl

　i 匈　/^ べ汰吊い左A 分-V £-^猿'i ズン粒一考徊冰荏令1 7 a '^･し･ヽC> でンスl･■S'ヽ才破-rト

｀ りムヽ（ム／･S J IT　火よ､尽噴t-一吼けr フI 偕為-z れ丿こi: 七　嗚咽i・I ft% I Ti.．吟-^ 1-3.

Ik ９ ■E冷t、ぢ庭下れ･f)-5t T- か一I'-漢.入浦で）こ．-cVi % -i求質・つ火ｲ^ ■^ヽ 栂トブV 隅御料唇o

槽旅しiつ乙希財i 卜　? r-に　LA βn . 仮素り冷君駄（ぶB β）1一匹゛-z- 多冷% 参tr多

I L 刄-ヽ・べれ-Lム1 -/)',　而≪ ､鋼^-x- ふ　i一峡＼，吸為-T- 米作しA βの冷紹希^乱丿いも

匂と．a ｰいっK ． 今り巾　ご卜い、ついつ-m僻I （海尉呵乱　-1 } ＼l.砂・･φ唇は-7 V, T.-i

　銅べ-fv.

　沁汰d?∠/ βり文筆･:/斤しi-アに- 政作物乍i. y -L 、゛^.兄捧iヽT-蓼丿鴛・

旦入藻福浙似'■ ノッrシンフ-i　"レタ- t β.<'タ声）で妓新恥t 吸!･l ≪ 狐I. 、フｉ ･･タ- Ji い

怖っ卜福・、ター万MD むβμ･丁々バf ll，z. μ'^，詐碍陶^ 峯後■ 舘象に可■}, Rム/ s ･･"^

冷御希-,∠･i S f:i一味iヽ吸為1 -r乙μ% I r^恢、馳奪化すIヽりうムメ乙濤旅ir LA S I 抽飢

白和・ム心s斧i心^･=，''■>,辨今i 隋瓢・-i. (S）才＆薦い

■'1れ゛れ右ヽ^.i-･，　わiu-聊-iつわ　汚れ＼ ■/象トif 遥れl 月楠山貧もドリ雄取，

　緬貳　知j^ ル^ pt⌒こ. 冷^ J 5l 直にn i^ Al ＼?-a.ﾌﾞ<鵬'a賎の外零斧-rr価。o TT．ムhβ

混ふの今節･^ 列席-v可にう5 (一座鯛1 零呵乱砂,i 欠ム及% 卜cc ^-X.ヽL A ^ Σ殆ど･啖

為ドりいの-L' . i-りリr, ムA トTl 、'i
つ-9 ? 叩てれへ蕩λ-if :5. ？乱　L ノし丿し。粕ふ祐

} ト唯冷々トT^ が鯉-^^牡　% 会即希tr 多い仏T てい

A 83
輸入かんきつ類中のチアベンデゾール炎
丈庁､£立､第六中　〇客崎政子
永享､学芸､大数有　　元山正

　目的　かんさつ類の防ばい剤として．ジフエ.ニル・ズルトフェニルフx.ノーノレ手アベ

ンヂソールが使用さiiている．そのう5前二名についてはrnに検討を行ったが、チアペン

ヂゾールに最も遅く食品添加物として指定これたため他の添加萄に比べ丸刺例その他の調

を研宛がヤほい．そこでへ今回は手アベングゾールについて輸入かん晋つ類＆検体として

用い. :Xの事項乞調べた。oヤ販輸入かんきつ類の孝アベングソーノレの含屑量　o手作り

レモンマーマレード加x~中の手アペングゾールの消長

　方去　測定方法どレてレモン・アレーアフルーヽｿ･ オレンジを用い、これらをかモジナ

イでレ、酢酸工手ルによりチアベングゾール＆謳まiし、酸･アルカリ県理£行い精製し、

脱*CLだ後、試験名老とU氏．定.性.方拡とc rは尊層フ・マトダラフィー£行．r^。i β、

之量さまとレて芙尤光変計付が又クロマトグラフィー£用いた．試審の調製寺法ば‥検体
hi::莱■果友り

尽ぞシナイズレ. ro }とり試験しr-. i R、手作'パ-マしードの謳脆方去､ほ、皮＆魂冲

レ申で｀、ケで冰醐

　粘慕　O含肩曼は．ｸ～f 四ざあり. 食ゐ切口勿の便用許海量/印即£f ISフひ示.
o姉位別におると、フうベド・アルベド・果肉(7)順どμ少しりっヽ(トチアベングゾーノレZ

ｔに表友c付着していることti<わかっr-. o ま彫勤ロエ中の恚浄(リ'J大半が戴少し. タど

水t捨X るZ とによ'J 匹に果史に残存するf:は滅ケし､r-z.．O 7 －ブレードぶエ中の加熱

によう減ケおヽよ鋤口熱時間・ヤ少による減少についX 明白/了粘粟ば得られな･ｸヽつμ．


