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A－14 胚芽米，貯蔵と収分<A変化
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　目的　傭老<n一人は戦曲ヵ，ら海軍r.おいT長年胚芽米の*丿験t おヽこ'Sr。re。胚芽来＼S精

白米と比較して脂憤含量が･高く　, ま艮ビタミ> B。B。E 忿§.も高‥たr,栄養的ic すぐれ

て11 % 。レがし貯蔵,.より脂f rヽはかな'i 著い，変化がみらiH. -ビ1 ミン類も貯蔵条件['Z

よ･> マは若子心咸ケが認・られる　. tf）れわれIJftそ芽米I.つ， X正いI認識I t ，て栄表政

善い& 。■&必屡々ヽら^ ～3 ，実験s. 行なっためz'報告する　。

　方まと結果　試料,i 市16 。胚芽米を用。，貯載条件l高遠（42'c）室温い&～22゛c ）-f^,

湿（a゜c 諦蔵庫）としI '･日後。成原麦化I調AT-。

　）栄養政かott!較

水介% たんぱく瞥。 脂笞，. 'I ン≪≪ 般。 tJ /しぶりZj i≪! V. Bi n ＼J.B^* V.E ■≫
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紀な的I? if ^ t　r- ん13°く質liや川

reｰ.ビタミンa餉2倍, Bi I?χ りf量り^｀β．E は/a倍以に/a"んひ心．

　x）　　貯蔵条件と成/分，麦渥i誦べ･c結果, R）高温貯蔵ru ,たんu'く貧内容．y /i.i'ミ

> , グロブ'I >　, 7" /しテリン　,/ロ7 ミンIt っI' I ，3朗らかに凌化I f.しR .の脂笥，酸

価，過酸化物価，3* 八il I 禾し改.ﾋヽ■ タミ> 8, a i:以f r.喊虻し．ヒリミンE a 約30 % 威

'in- た．③経渚性Kついてa胚芽米a 含吠,まるか1て高価Z" あ．だ.R 屹・itど?＼ンB。

E ,zつn Z －破壊防止，脂瞎酸，噂肥防止，cついて実食中rある.

　A－15 福為県遷.f.り食味・μ,飯椅昶,こ頻り,利死　男4 釈　ササ- ->ベの月卵‘．

　　　　, と⊃フ｀りボ, 胚I 精.f. ，こワいて科,t一般戌分い食味将担　即・々大矩大

　　　　Oh村（わ芙丿　河野畢子　片岡しりぶ　ふ林久美d　jiド

l目り　既報エおヽヽて系飯・肴味，炊報将桂rこっいて肝It I fい最迄掲群丿瓜,ｸﾞ涙斟こJソ

"if<’収r- と丿ブき氷，胚芽群if. P- 碍られゐ。f うにび，八, よ，て本板告にあ- "ヽにj どうﾌﾞ’

き尽，胚暑精,f,い･心ヂゐ片白,f, に, ヽヽて喰味抒経, 物理的村択並ぴIt一般成分( hん白

質，脂爾V ど）･こフヽヽて珊費L r;.

方漬　試料t ( で福島県M if､。n サエンベI . 鳩群弧にｊソ精& 仁　kづブ）ボ. 胚芽将

弟･-. I? 妾I T )f卜ヽ, f能検4:r. -? ヽ■I a 本者拿吠片，贋 + ＼o.名･ｸﾞ取I £ )＼リ7 ーりT外

観，凄味，色. 死択‥粘リ，硬，s^v'祭ふ評価りりりヤフヽづ真施^ 統計処理丿5 々，

し一般或令にフいいI 和友丿口k-fい飯洸拷磯中丿司形吻-f ，}乾燥斌，ヨード反応･

里色植にフい7 ･3 死電比色iし用-ヽそJv ぞれ東f I K，i 八改良上皿叉漸こi i 求廠・,粘

着.及の測東を行ヅい，ﾌ･‘ラベンダービχ=,グう7 r- Jr <)最高部対, ■ﾌ■u －クダリン植，t.

ヅトノ＼ ■■/ク植K 7 ，ヽて刺東I 比較検lt I 八.

祁釆　官能検* りa お') . ^ 4- '</とりぷ項目r- 試糾問･うI 影差V 紐･at)りれn . 祭ふ坪励,

フいI みなと.　どうブ? ポ=瀬白,f. ク胚芽肺if, -5"IIIt $ 好r･あ，n . 改良よ皿尺対r. i ゐ

粘H及･^ 尊白if. P'最!> 高く7 ヽヽれ胚元精ホ，fうブ･} ポ，嘆rり ・八.一教戒分心3 尺ん

白慢, 脂質片胚芽粍庁。■ S ヽ次r八うブリポ. 精& .f.り惰r゛ゐ, 八，ﾌ）ベンダ二t"スコ

ダラフr~ i φ最衡和腱,j i･うプ？ボ. If & ボカ･I;く胚I *t .f-r- 低，ヽ，グ･，－?ダ■ クン値(

rンプン粒0 萌所) iJ 精& ,f-, とうブ? rf., 恥芽群if. の≫||It 高（, セヽ，トノしノ-(I (瑚化

デンブンりえ拓ﾉk ) (j 肘ヽ芽顛参, 群白求，t-うブ? 十，111 I'-あJO' ，n .




