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A－89　 酢味 噌の粘租性に ついて

東京学芸大　 伊東愕 枝　 ○西加 陽子

目 的　 さ き に 味噌 の 粘 桐 特 性 を 利 用し た 調 味l≪ 噌 に 関 す る 研 究 の 一 環 とし て ， 糖 添 加 の

影 響 に つ い て 報 告し1c  '   次 い で 酢 の 影 響 に つ い て 検討 し た い と 考 え た 。・酢は 調 理 上 い ろ い

ろ な 効 用 が あ り 酢味 噌とし て の利 用m.  も 高 い 。 本 研 究で は 味 噌 の 粘 稿 特 性 を 示 す 容 積 分 率

の 範 囲 内 で 酢 を 添加 し √‾そ の嗜 好 性 と 物 性 に つ い て 検 討 し て ，食 味 上 すぐ れ た 酢味 噌 の 調

製 に 関 す る 有 用な 恒 報 を 得 たい と 考 え た≪

:s 法　 試 料 は 豆 味 噌 （ 角 久)   √ 食 酢（ ミ ツ カ ン ）, グ ラ ニ ュ ー 糖 （ 日 新 製 粉 ）を 配 合し

て 用い‘た 。 ま た √ 豆 味 噌の 水 不 溶 性 成 分 に ， た ん 白 質 （ 大 豆 カ ゼ イ ン)  , 酢 ， 糖 など を 添

加 し モ デ ル 実 験 試料 とし た 。官 能 検 査 は ５ 点 評 価 法 に よ ゜ て 行 ゜ た’ 物 性 の 測 定 は 瞬 間 弾

性 及 び 見 か け の粘 性を レ オ メ ー タ ー で, 硬 さ ，’付 着 性,  凝 集 性 等 をC  T T X -  2　 型 デ ク ス チ

ュロ メ ー タ ー で 行 っ た 。

結 果　 官 能 検査 に よ る 嗜好 性は そ れぞ れ 有 意 差 が 認 め ら れ ， 酢 濃 度 の 少 な い も の ほ ど 好

ま れ た 。 物 性 は 酢濃 度 が 増 加 す る に 従 っ て 低 下 す る 傾 向 を 示し た 。モ デ ル 実 験 に おい ても

酢 の 影 響 に つ い て 知 る こ と が で き た 。


