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1.　第１報 と同じ く瓦斯熱蔵庫を用いて，植物性及び

動物性食品を蒸煮し熱 蔵し たとき， その官能観 察及びそ

れ らの食 品中の総ビタ ミンBi 含 量が どのよ う に変化ナ

るかを明 らかにするた めに本実験を行なっ た。　　　　＼

2.　植 物吐食品 とし てじ ゃがいも，に んじん，動物性

食品 とし てさば，ぶ た肉を用い，チ オクロム法に より定

量し た。

3.　に んじ ん・さば・ぶた 肉では，熱蔵に より蒸煮直

後 より更に４～8%, じゃがいもは15% のBi の減少を

示し，室温放置 のも のより2 ～5% の 高い 損失で あ っ

た。


