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1.   Chou paste を作る場合，水と油脂の沸騰したと

ころへ小麦粉を入れる操作（仮に第一加熱操作という）

は，これを天火で焼いて（仮に第二加熱操作という）得



られるChoux の形成に大きい影響をもたらす。即ち，

Chou paste の材 料配合及び第二加熱が如何に適当であ

っても，

2. その第一加熱操作の方法によってpaste の温 度は

種々に変化する。熱による小麦粉の変化の主なるものと

しては，(1）澱粉の糊化，（2)グルテンの変性が考えられる

ので，これについて実験を行った。

3. なお市販活性グルテン, 精製澱粉を用いてChoux

におけるこ｡の二成分の単独の影響を検査したのでこれら

について報告する。
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