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メタノ- ル抽出部, 分子蒸溜々出部及び残留

部の構成脂肪酸
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ポテトチップの調理を行った大豆油をメタノール抽出

部，分子蒸溜々出部及び残留部に分けた。それぞれの部

を鹸化して脂肪酸を分取し，これをメチルエステルの酢

酸第二水銀附加物としてペーパークロマトを行った。そ

の結果いずれの部もオレイン酸,  リノ- ル酸,  リノレイ

ソ酸が主成分であった。特に分子蒸溜々出部は正常大豆

油に近い性状を示し，調理変敗大豆油の精鉛

当なことがわかった。なおタタノール抽出部及び分子ﾓ蒸

溜残留部の非尿素附加物の部に不明のスポヴトが認めら

れた。


