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調理変敗大豆油中のカルボニル化合物の検索
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ポテトチップの調理に使用した変敗大豆油からメタノ

ール抽出した部分を,    2,4-dinitropheny lhydrazone に

導びき，これをカラム液体クロマト法により分別した。

それぞれの溶出部分から得た結晶の性状から, 飽和及び

不飽和の脂肪族アルデヒド類の生成を推定した。


