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A 124 小豆の貯蔵温度が調理・加工特性に及ぼす影響
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　目的　前報では北海道産Ｓ品種の小豆の加工特性について検討を加え，原料小豆の品種

も加工製品のdo質に影響を与えていることを明らかにした。今回は更に多数の品種を用い

貯蔵条件を変えた場合の品質変化と調理・加工特性Ｋ及ぼす影響について検討した。

　方法　供試小豆はaa 和5 4年に北海道音更農協試験圃場で生産されK.アカネ大納言，音

更小豆，寿，茶殻早生，ハヤテ，宝，栄CD 7品種と，台湾で生産され輸入さn児台湾小豆

であり，粒形。色調の整っ■ftものを低温( 5±I'C ) ,室温I 1 0～２ 5゛C ) ,高温(S 5

±3゛0 1で？～９ヶ月貯蔵し，生小豆については千粒重，含水率，色調，吸水k: エる種皮

裂開粒の溌生, 吸水率，加熱小豆については未煮熟粒・腹切れ粒・崩壊粒の発生，硬さ,

生あんの加工歩留りと色調，加熱にエる吸水率n:どを比較しﾌﾟこ。

　結果　小豆を貯蔵すると千粒重の減少，色調の暗化. 吸水による種皮裂開粒の増加がみ

られ，この傾向は貯蔵温度が高い程著しく。小豆の吸水は浸水処理8 時間で少なく，特に

高温貯蔵では少忿く，差異も認めらn ftが，浸水処理3 4時間では差異がみらn aかっ≪。

小豆の煮熟性は貯蔵了ることにXって，特に高温貯蔵に工って低下し，加熱小豆の硬さは

高温貯蔵し7t ものが最も大きく，それは生あんの歩留りを低下させた。こ０生あんの歩留

りの低下は加熱時間を延長ずることに工って高められrt。高温貯蔵にXる影響は生あんの

色調にもみられ，高温貯蔵の% のは低温貯蔵より色調の鮮明きは低下し，赤色が弱く，黄

色か強くなった。以上の結果，小豆は貯蔵了ると品質が低下し，調理・加工特性は好１し

くない方向に変化し，このX 5 忿変化は高温貯蔵で特に著しいことが明らかになった。
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