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　ｄ釣　it 毎HZ ン-f．めゆ季ft I;也べr- 鏑矢呻^ ^ が｀多くみられ，L 勺ヽ≪, 臨床的見娩rヽタ

I 肩効性ti括おられ1いる。我ヽ。もこれまTヽ(ジ≪ン-f.. ;f 足J 神うβ的T･野% べをおi t^'コ

ン- 々アマンナンS 孝味を頑'/ わ'vrいレベ丿ノマ･食,ヽ・ソr.応郵し, t含に軋吼忙しうるごと

き報告して.^t-'．今凶ば? 弓にDヽF め他加レベ;レとあi)u端含め嘔/ぐン性岬/s'ン･･品質I"

与えるり耀お£ a-改薯方池にフいて試験的種討とおこuつた。

　オPi　小支粉は今販め/,・ンm騏々夥t 便用し一敗的な參/ヽ･ン冴. 料t 嘉あ糾我r.して停μ

卜攻戸吸/，゜ソI おこなった。,
,J..う舛奮＆)レ韓￥コン-r7

マンrンぴり。小吏辣砂β;)，とう心
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衡化，そカじI官昧にフ・･r 核村レあわ-≪ り末も- j: る昌噴籾櫛もおこなった。

　片象　了芦，KH鮮丿埋残"賤の＆竣糾佃,i 姜奉試科研t 而も釦nなぞフひが，μ?外八エ，こ
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刺等川禿μハよ，て削呼u外耗, 内部テ7 スやr-,-フいT むヽり')<n跳善知集乙示しひが々粁

(113 どんど籾,められり≪ヽつた. 陥吋，川料ほぴ％双xﾆI- μしぺもハ･ソ･り外観，湖七，･り和

味t ともr. 良好で･こめ範圈力馬加アレペ /レロtiいマli 品質敞t ばな'0' 7 T-.。つrに, 発ガと"

凶相テフズ佃－の縁日吏祀ふ-7 いてみiと，副群が'3 B 厦ﾏ々と｡゛i 嶮じづの健の群は夕β｡
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　　　大李かKt玖　Ｏ山口智懇　下村M.1　山海漬子

　目的　魚肉t み々漬にした易合のみヤヒf,肉の隻量, 未衡　食塩膚夜!;I V-･テワス于．

－n変化専についマ前報?. 和吉しr: り今回け希けﾕきみ期態にs るみ？漬魚肉を焼いr: 易

合の圧ｔ水分，*,肉<r＼ fH , ＼'~几い成分. 食峰り侭み．組巻の妾化アハf t 知る: t t 曰的と

し？実験を行- だ.

　方浪　冷凍バンa ウカジそ又テーそt冷蔵庫大 （S'c）?■･l2時朝解凍しn攻.巾l.f cmめXV

')諭にしに. 漬it込み用み々n, ④み々. Rみ々キみ々の2o'Aの清涵の2鐘を用いノ魚肉

重量o 4 呪の食^量になるよn I"した. R R）7 堤のみ々にの2 時咄バ!6 時唱（）I a .
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　鴉果　１　圧出水分nワ日４ ?･威少し乱れ以喪ヽ･･ま右加しr;. この圧慨フk分乞予ワ又子^

a ^一ターI- よるIf さとの圖に蜀!の相関関ｲ恥かあ。r-. 2　焼乱

tl高い% I- ?･八r- ．3　vスクロマトrうフィー?･ は．庸･す込み2 眸－で1 ?■にみ々のべ
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