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　　　A－82　食品黍加物の生化学的新島－Ca,rb,)cykse活性に対1 る影響(島I報フ

　　　　　　新潟大教肴　　o豊原美爪子　谷村信竹

　目的　近年食品添加物の再検討ｙ叫ば札T いろヵ（経口的に利1?1 5 れゐ^ のだワiz

可の宴全柱刺呆障!収ね･T力らなりヽ。私共･7 - 生体内､こ方けゐt.' Iﾚﾋﾞじ酸｡１ヽhi C/＼

cycleへ･ｱ)反応機構において、食品条加拘≪'■■ とヽヽ。ような影響き及ぼす･･ヽと調べゐ乙めに

CarboxylaseにZヽ3 の食品添加物き添加レ-■iの酵素殆性への影響き検討レむ。

　方法　昿c)oirg 検圧計と用い1 ,二絃化炭素の駱±量き測史しに。-^ ながh .主ｔ

(tヽ小吏胚茅よ')抽出しr'.粗酵素衰、TV? (Thiamiりr,両､即匯te ) 塩にてこ。力ヽヽン、

ｱ"6,0コハフ欧後衝涙、A ヅ.添加物をへれ、側をに7質であゐピ)しビン酸レアｔ

ト了･レデヒドをA iK.. 総量と3.0 ≪iとい嫌気的に如乞碓湿槽中r反応i せ.添加物

黒添i)わ対照ヒヽニ酸化炭素蕎生量と比較レ添加Pi のCar)oxvkse縛素活性に皮ぼ７

影響と俺討しｎ。

　結果添加に添加物<o種類、濃度-I'- よ･) . 酵素活性に影響がh- られtこ。■; Iレビン

赦､カリウムと窒息ヽ香数､ナト'} ウム添ﾌﾞJにヽ･､7、二猷化臭素発生量fl'-諏タレ酵素活性の

阻害irヽう･ttリ)")b <K.. 5、弓勺、4 ドヽ・酢酸ナトリウム添刎]r ･3　ニ酸化農業の発ヽ生量ｙ

増加レ酵素恰院の促進ｙうかがヽヽわれμ。わ他の添加物の影響にっい-T報告すゐ。

　　　A-83　食品冷,Vﾛ物の釦じ^自り厨礼一= Iヽフ緑農水系禧秀娼,匯ぷ対t ゐ影響－

　　　　　　(芽り

曰的　私知ま昨耳度の参営＆づﾀ,ヽ-C食品保為料･n 教種えらハヌ蔽眼水季禧秀･り作哨

･こ対に乙琢磨狗t. フI) 請島匯明馴氏下心!:3 こと，fc舞告レr-。今回v3:昨吽り琳告･こ即

丸て章品峰jf^料乙対比検僻1 ^ v^励瓢躍的靭質t. レt，&一臨・ａ。So＆iumしCrlu-tcimAte..

ﾉ忽の£傭につヽヽマ紡素作明に対t 'k影響り肩戴£庶封レ「つ。i う（こ残劉'i-i^'<ヽ高，ヽ，

& む｀吋八恪⌒,り黍響ドワ-ヽて最血i いこ問題乙りし乙ヽヽ-5 物資－PCヽB（P両＆｡|・/u）Bi-

pka賤i), ノリBりしんE>β（A/吻脳りs-A釧和必hμか心u.r^畑り重- (こフヽべい司裸り

誓訓b'i考rぶ.　に。

方茲　前回心

対然と'^指示薬.^配色時間のμ較,ﾆi、リ臨秀治性晨t刺鳶u rこ。ﾇコ。7緑眼か秀紡

素戒り調噺煮沸h前回同掃v恥石。

結累　G･μ・,，凡心－nC仏な≫it尨（こフヽべぼ終濃度（反な時り淳良μ心･/・ぶ,o.i'A r｀ぼ対

照x.兪（參ぶrj: くμo/o r 幻jヽヽ*ヽ紡系添＼~t引氏下び｀みウれド。咸ぴ,i前記:^物質ぶり氏

募泉rり影奪が認めりれ［こ。つ月μ必x-幻t'^^罰響いヽ叫叫tヽヽ＼tz 卵こ極ヽヽ影響

が｀あり妁れト･I ・八磋d?吋E暮＼*発恒l駆奪・准涵黍加掬り揖薯ぶりまfヽ・t,池ヽ・･

これエリ凍品節Vo物^ ま理的物質^ rぼ紡糸作哨卜対t ゐ影響。茂兪貳ほっ１リ寮'･d:

% ニ11 *ヽご認めり卜祚。又. μ-β叶C , ﾉ･ B･別まりhl・罷良1）ヽｳ影響を｡ホレぼじめ. p･

c ■βIS 0.お／φ程度り氏薇度t- も影響-^ ね・と｡芦読めﾆ れx＝。これうの均質t奮高添

炒脚z 同縁I- f


