
第24回総会〕

10月１日(日)第２会場　午後1:00～2:00

食物学37

　　A－72　豆腐r- 含まれるカルシウムに関寸る荊妬t滴加エにおけゐカルシタ

　　　　　　あの蔵納一　　　　　　　武庫川女刄　尺面正三　〇ふヽ野産多

　･§的　Klは野菜核^共にQfi.源いなゐ食品X'あゐ. Aれいエ(た凰湊は就咽肴皆

にT Gi が法m以れゐためにCo. <r>含有量が高ぺ;｀つ1 -■ヽゐ．　豆湘につヽヽてliタンク質

の珊匁は多-ヽが(jHにｰﾌ-ヽt はゑ瀕/いこ迩い. 源珊刄l申のぴが^豆れ中にら・威及溶出

tゐ･ヽヽオカラV.々ヽユにど・程凍に･らる々ヽ等、脈ま蓋屁にお'↑ゐヤ蘭恥ニおぶ^'象品

l;フい■!欠験り卜A. 八^ヵヽら亘滴へ<ri 加工li実数覚r行うよ') i ')､規楳企業方式

で大r つり゜iりtn た方が-1 ろ再現法のわゐ結果が得る八ゐレ消費斜't 面ヵヽら Îﾔ
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