
A ―95　食品添加物のビタミンBa にお よぼす影響

(第１報)

－ ソルビン酸カリ ウムについて一

新潟大教育　○宮下　照代

谷村　信竹

新潟県立津川 高　　樋熊　美沙

I･　 今 日，食品添加物 が多 くの食品 に大量使 用され，

そ の実効を あげ てい る反 面，生 理的 有害性 が指摘 されて

いる。そこ で各種添加物 のうち，特 に保存料 の数種 につ

いて，ビタ ミンB,,B2 にお よぼす影響を予備的 に検索

した ところ， なかでもソノレビ ン酸塩 による影響 が定 量的

に観察 され たので，今回 はこ の点につ き検討し た。

2･　実験材料には和光純薬製 ＦＡＤ お よびＤ 会社 のソ

ルビン酸カ リウム塩を 用い た。それぞ れをpH6.0 燐酸

緩衝液に溶解し て，ソノレビン酸添加による ＦＡＤ の変化

を経時的に追跡し た。 B, の分析はp.  p. c. を用 いるル

ミフ ラビ ン螢光法によっ た。 さらにFAD, ソルビ ン酸

共存下にフ ォスフ ァク ーゼを作 用させ てそ の影響を みる

ため，フォ スフ ァタ ーゼリッチ タ カ ジ アスタ ーゼ(以下

ＴＤ(ｐ)と略す)を用い て同様に検討し た。

3.　その結果,   FAD を燐酸緩衝液 で溶解し た場合，

ソルビン酸添加の影響は約１ヵ月経過でも認 めら れなか

った。これは燐酸緩衝液自体にFAD 分解抑 制作用 があ

るといわれているためと考えられる。 またTD(p)0.2%

存在 下における ＦＡＤ へ の影響 はソルビン酸 の共存によ

りFAD 分解率に 変 化 が現 われ,  FAD はソルビ ン酸添

加の場合約40% の分解に止 まり，無添加の場合は85%

も分解することが わかった。　さらに ＴＤ(ｐ)濃度差によ

a, FAD 分解 率に相 違がみられた。 今回は各種酵素群

を有する ＴＤ(ｐ)を用いたため， フォ スフ ァクーゼのみ

の影 響とはいえないので，今後 の課題 としたい。


