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1.　 乳製品中に植物油が混和 され てい る場合，そ の検

出法 として各種の方法 が あ る が,  Eisner らは植物 ステ

ロイドをガ スクロマト グラムに よリ検出ナ る方法を報 告

している。 演者らは まずバタ ーについ てそれ らの検出法

を検討し，市販のバ ターについ て 植 物 油 の混入を調 べ

た。

2.　バタ ーを ケン化し，不 ケン化物を エーテル で抽出

し，エ ーテル蒸発残法を少量 のアセト ンに溶解しガ スク

ロマト グラムを行 なう。カ ラムはガ ラスカラムを用い，
充 てん剤はov-1 1.5%  shimalite ｗ 80-100 mesh で行

なっ た。

3.　バタ ー中の ステロイドはコ レステ ロール が主 であ

るが，植物油 とし て榔子油を 用い て測定 す る と β－シト

ステ ロ―ル のピ ークが大 きい。 バク=-に槨子油を混ぜ た

も のについ て測定 す る と，コレステ13 ールの他に β－シ

トステロールのピ ークを 示 す よ うになる。 このことか

ら， バターに植物油 の混入し てい る場合 には，β－シトス

テロ ―ル の存在 を調べるこ とによって検出できる。


