
Ａ－83　 鶏卵の加熱による変化（ 第2 報）

一 部で卵の 卵殼膜のむけ易さについ て一
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1. 産卵直後の新鮮卵を茄でると卵殻膜 がむけにくく

ゆで卵の外観を悪 くす る。このよ うな卵の卵白の性状を

切 らかにし，むけ にくい原因を知るた めに本実験を行な

っ た。

2.    (1)新鮮卵，貯蔵卵 ，アンモニアガス処理卵を茄で

た場合 のそれぞれ の卵白の水分 の在 り方を検討し た。(2)

酸 ，アル カリ処理 のむけ易さに及ぼす影響を調べた。(3）

トルイジ ンブル ーによ るメタ クロマジ ー染色を行ない卵

殻 膜 と表層卵白の界面の組織化学的検討を行なった。

3.    (1）卵殼膜のむけ易い貯 蔵 卵，アンモニ アガス処理

卵 は新鮮卵 よりも結合水 が多い。カードメー ターに より

垂 さの測定をした結果むけ易い卵の方 が測定値が高い。

摺 卵 白とりわけ表層部の卵白のPH とむけ易 さとは密接

な 関係 があ る。 アンモニ アガス処理 と同様メチル アミン

Jガス処理によ り, 新鮮卵に外層卵白のPH の上昇 とむけ

易 さとが与 えられ た。又むけ易い貯蔵卵は二酸化炭素，

塩 酸 ，酢酸 等の処理に よりむけ にくくなった 。(3)ゆで卵

のメタクロマジ ー構造は新鮮卵 では貯蔵 卵や アン モニア

ガス処理卵 よりもやや弱 く，陰性 のものも認 められ た。

生 の卵 では三者間に差 が認 められなかった。


