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1. 三訂食品分析表に秋田産 キリタンポ の 成 分 の う

ち，水分が40% とあるが，実際秋田県 産 キリクンポの水

分を求 めてみ ると，その値に相当 の相違 があ るのでここ

に発表す る。

2. 試料は キジタ ンポ の本場 とい われる大館 市産 と，

秋田 市産を各 ２回 にわたり，10本 ずつ求 めたが，大館 市

産の第１回 は経木に包んで届けさせ翌 日から秤量し たの

で，経過日数は１日目に始まり，第２回はビニール袋に

入れて届けさせたから経過日数は０から始 ま る と 考え

た。

秋田産の第１回 目は出来たて を 届 け さ せ，すぐ秤量

し ，第 ２回 目はそ れを作 る現場 で秤 量し たから何 れも経

過 日数は Ｏから始 まり，そのすべ てを湿度約50 ％の室に

放 置し ，毎 日一定 時刻 にその１本ずつ につい て秤 量し，

それを約５日間続け，定温乾燥器で105 °Cで乾燥して粉

状 とし，その約5g を とって恒量になるまで乾燥しその

量 から実量を逆算した。

3.　つぎに各10本ずっ の平均値をあげる。但し数値は

産

地

回

数
１本の重さ㈲

経過日数と水分（％）

０ １ ２ ３ ４ ５

大

館

１ 62.06 - 56 54 52

２ 64.30 60 55 52 49 46

秋　1　62.80　54　52　50　49　48二 言 匹 二

小数 点以下は四捨五入 とす る。

以上か ら(1)水分量は経過 日数に よって異な り，(2)何れ

も水分割 合は40％以上 である。但し ，秋 田市産２回 目の

原 料飯は95g。


