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1. 小麦中 の成分につい ては，一般 にそのタンパ ク質

部分 につい ての研 究が数多 くなされてい るのに対して，

脂質 につい ての報 告は主 とし て中性脂質に関する研究 が

一部 なされてい るにとどまってい る。複合脂質につい て

は，最 近，種 々の米 国産小 麦を用い たPomeranz お よび

その共同研究者の報告をはじ め，他の二，三 の研究が報

告されてい るにナぎない 。

演者らは， 日本産普通小麦を用い，これを系統的 に分

画し，各画分に含有 され てい る脂 質を分離 ・検出し た。

2.    material とし て日本産の普通小麦を用い，粉砕機

にかけ，つい で隨過し， 通過し たメ ッシュの大きさに よ

り，それ ぞれ,    R,Pl,P8, と名づけ ，それ らを，それぞれ，

水飽和一n-ブ タノールで抽出後，石油エー テルに溶解 す

るものを更 に， クロロホル ムメタノールを用いて抽出，

つい でCaCb 溶液で洗肩した。ここに得られ た脂質 をシ

リカゲル（ ワコーゲルＣ-200） カラム クロマ トグ ラフィ

ーによ5, 中性脂質と複合脂質 に分画し た。 今回は主と

し て複合脂質につい て報告ナる。複合脂質 の分離には薄

層 クロマト グラフ ィーを 用 い, （ クロロホル ムメタ ノー



ル水）の系により行なった。

3. 日本産の普通小麦の中にはレシチンの他，数種の
phospholipidおよびニンヒドリン陽性の脂質,更にgiy-
colipid も存在することを見出した。
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