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1.　研究 の目的

油脂は変敗 とい う現象 がおこ り食品 に適 さない ように

なる。現在市販食品 に油脂 を添加し て加 工し たもの， ま

た油脂 を含有し たものの加工食品 が多い。こ れらの含有

油脂 も変化 をおこ さない ともいい きれない。 そこでこれ

らの油脂添 加加工食 品お よび 油脂 含有 の加工 食品の油脂

を抽 出し， その酸 価，沃 素価， 過酸化 物価につい て調べ

たのでその結果 を報告する。

2･　方　法

エーテルで脂肪を抽出する。

酸 価，沃 素価， 過酸化 物価は常法によって測定し た。

3.　成　果

過酸化物価が多いものもあるがまた検討中である。


