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1.　前 報 に お い て 米 のSr-90 は 玄 米 に 最 も多 く， 精 白

し た り洗 う と減 少 す る 。米 糠 のSr-90 は 外 糠 の 方 が 肉 糠

よ り約 ３割 も 多 か っ た。 糠 味 噌 に なす や き ゅ う りを 漬 け

た 場 合,  Sr-90 は 大 体 に お い て 漬 時 間 とと も に 増 加 す る

こ と を発 表 し た 。 そ こ で ， 今 回 は糠 味 噌にCa を 強 化 し

た 場 合 お よ び 沢 庵 漬 の 際 に 糠 のSr-90 が 漬 物 に ど の よ う

に 移 行 す る かを検 討 し た ので 報 告 す る。

2.　Ca 強化 糠 味 噌 床 の処 方 は 従 来 通 りで, 糠 は 昭 和36

年 度 山形 産 で, なす とき ゅ う りは 都 内 市 販 の も の で あ る 。

漬 時 間 も6,    12,   24時 間 漬 とし 前 報 と同 様 で あ る 。 沢 庵

漬 の 糠 は 昭 和36 年 度 山 形 産 の も の で あ る が 前 の 糠 と は 違

う。 干 大根 は群 馬 県 産 で, そ の沢 庵 のSr-90 の測 定 は2,

3,    4 ヵ月 日,に 行 っ た。 な お， そ の干 大 根 お よ び洗 っ た

干 大 根 葉 に つ い て も 測 定 し た 。

3.　糠 味 噌 漬 に 用 い た 糠 のSr-90 は100  g 当 り6.9 μμc

で， な す のSr-90 は100  g 当 り生 で0.4  μ匹　6,    12時 間

漬 で は い ず れ も0.2  μμc で あ っ た 。 き ゅ う りは 生 で0.4

μμc,   6,   12,   24時 間 漬 で は そ れ ぞ れ0.2,    0.2,   OA μμc

で あ っ て 前 回 の よ うに漬 時 間 に従 っ て の 増加 は認 め ら れ

な か っ た。 沢 庵漬 に 用 い た 糠 のSr-90 は100  g 当 り7.7

μμｃで ， 干 大 根 ， 干 大 根 葉 ， 洗 干 大 根 葉 のlOOg 当 り の

Sr-90 は1.7 レ7.3,   4.1μμc で あ る。 沢 庵 漬 の100  g 当 り

のSr-90 の値 は漬 け て か ら2,3,4 ヵ月 目 に それ ぞ れ

1.8,   2.3, 2.7 即 ｃに な り漬 時 間 と とも にSr-90 の増 加 が

み ら れ た。


