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1. 前 二 報 でｰ 一一一一菜種 油 に つ い てｰ一 一調理 変敗 油 ， 未

調 理 に よ る 白 ね ず み の 比較 成長 試 験 を行 い， 前 者使 用 の

場 合 成 長 量 の 劣 る こ とを報 告し た 。

こ れ は ， い わゆ る “ 調 理 変 敗 に よ る 毒性 物 質 ” り み に

よ る も の とは 考 え ら れ ない 。

私 達 は ， 飼 料 中 ビ タ ミ ン 類 の ，調 理 変 敗 油 に よ る破 壊

の 有 無 ， そ の 程 度 に つい て 検討 す る こ と にし た 。

2. 今 回 は ，主 と し て ビ タ ミ ン Ａ に つ い て 得 た結 果 を

報 告 す る 。 ビ タ ミ ン の 定 量 法 は常 法 に従 った 。

ビ タ ミン Ａ とし て 肝 油 を 使 用 し↓ 調 理 油 ， 未 調 理 に 混



ぜ，静置及び加熱後にその残存量を測定した。
3. 静置の場合に比して，加熱処理の際に破壊が著し
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