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1.　小麦粉のグルテン量がバイ クラスト製法上におい

て技術 と製品にいかなる影響をおよぼす かを知 るを目`的

とする。
2.　強力粉 及び薄力粉 の２種の小麦粉 を用い てパイ生

地をつ くる方 法にて「ドウ」 をつ くり， エキステ ンング

ラフによって伸張力， 伸張抵 抗，面積 を知 り，形 状系数

を算出する。 次に前回同様に「ドウ」をつくリ一定 の大

さに切断し， てこ れを延し てえた延長寸法及び復元力を

測定し て成形系数 を算出す る。

3.　グルテンの多い小麦粉 ほど伸度力，伸張抵抗，面

積，形 状系数 は大で あった。 また延長寸法，復元力も大

で あり，成形系数は小であ った。し かしこ れらの数字は

ねかし時 間による変化 があ った。

バイ クラスト は形状系数 の大なるほど厚 さは大であっ

た。面積 の大 なるものはバイ クラ ストの層 は多 かった。

成形系数 の大 なるほ どバイ クラ スト の面積 の縮少率は少

なかった。


